
　　　NEWS RELEASE
2011/06/14

　《 デニーズの夏メニュー 》

6月21日（火）より　デニーズ＜夏のメニュー＞がスタート！

セブン＆アイ・フ－ドシステムズ

夏のＤｅｎｎｙ'ｓは　《 涼 》 《健康》 《辛》 3つの‘word’で食卓を飾ります

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　東京都千代田区二番町8-8 ）では、2011年＜夏のメニュー第１弾＞を
2011年6月21日（火）より販売致します。　《 涼 》  《 健康 》  《 辛 》  の3つのword（言葉）で、夏の食卓を
ご用意致します。

五島列島産 天然真鯵の冷し茶漬け

長崎県五島列島の前浜で取れた新鮮な真鯵を九州のたまり醤
油を使い、胡麻などを加え‘漬け’にしました。手作業で真鯵をさば
いているので、身のおいしさを損なうことなく、味わって頂けます。
食欲のない時でもサラサラと召し上がって頂けるよう、冷やした『だし
汁』をかける仕立ての茶漬けです。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　730 円

　メインにプラスもう１品、夏の涼しさをお届けします！
　【 8種の国産野菜を使った 冷たいポタージュ 】(価格250円）
　玉ねぎ、キャベツ、人参、白菜、大豆もやし、ブロッコリー、グリーンアスパラ、セロリ、
　８種すべて国産野菜にこだわった冷たいポタージュは、飲むサラダです。

四元豚シルキーポークハンバーグ
クリームマスタードソース

健康的に夏を過ごす為に、ビタミンB1を美味しく補給！デニーズで
大人気の四元豚シルキーポークを100％使ったハンバーグ。食感に
もこだわり、とても柔らかいハンバーグパティに野菜の‘レンコン’を加
えました。1日に必要な食物繊維の半分を摂取出来る一皿です。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　880 円

四元豚のトンテキ コチュジャン風味

夏のステーキは‘トンテキ’！発売以来、大変ご好評を頂いていま
す四元豚を韓国料理では欠かすことが出来ない唐辛子などが熟
成された味噌‘コチュジャン’を使ったソースで豪快に焼き上げます。
鉄皿の上で‘ジュウジュウ’と言う音とともにソースの香りが広がり、

より食欲をかき立てられる１品です。　　　価格：　980 円

8種野菜の冷たいクッパ

クッパは、スープ（クッ）とごはん（パプ）を組み合わせたメニュー。
デニーズでは夏仕立てとして、冷たいスープをかけて召し上がって頂
くスタイルでご用意しました。なす、かぼちゃ、トマト、きゅうり、もやし
のナムル、キムチなど具沢山の野菜に、錦糸卵、そしてまろやかな
森のバターと呼ばれるアボカドをトッピングします。目でも"食"を楽し
んで頂ける夏ごはんです。　　　　　　　　　　価格：　730円

　メインにプラスもう１品、夏の涼しさをお届けします！
　【 韓国風 豆腐とアボカドのキムチサラダ 】(価格380円）
　国産大豆を使用した豆腐にキムチ、アボカドを組み合わせ、フレンチドレッシングと
  特製ソース、ごま油、そして韓国のりをトッピングして、ご提供します。
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※表記の価格は全て税込価格でございます。

※栄養表示については、五訂増補日本食品標準成分表と一部実測値を用い、原材料及び調理に関わる副原料の

　 栄養成分の各値を合計した標準値として表示しておりますが、食材・調理状況により誤差が生じる場合がございます。

※ｱﾘｵ八尾店、佐野ﾌﾟﾚﾐｱﾑｱｳﾄﾚｯﾄ店、ほか一部店舗では、ご紹介メニューの取り扱いがない場合がございます。
以上

 　 〒131-0041　東京都墨田区八広一丁目25番12号　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　         ＴＥＬ．03‐5655-6506　  ＦＡＸ．03-5655-6709

たっぷり野菜のプルコギ風 ハンバーグ

韓国の代表料理の「プルコギ」をデニーズではハンバーグで仕立てま
した。コクのある甘辛のタレを "箸" でも切れる柔らかい粗挽きのハ
ンバーグとたっぷり野菜にしっかり絡ませ、一緒にお召し上がりくださ
い。この一皿で、1日に必要な食物繊維目標量の1/3以上摂れ
る！食のバランスも考えたメニューです。　　　　　 価格：　880 円

焼き夏野菜8種の盛り合せ

　1日に必要な野菜の約1/2を摂れるサラダがこの夏登場です。体
を冷やす効果があるといわれる‘米なす’と、枝豆、オクラなどの夏
野菜などを焼きあげます。こだわりの‘米なす’は高知県産のものを
使います。
メインの料理にプラスワン！サラダセットでは350円でご用意します。
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　430円

四元豚とキムチの焼きチーズごはん

辛さと酸味の効いた白菜キムチと四元豚をたっぷりのチーズとあわ
せ、オーブンで焼き上げました。ごはんと合わせるホワイトソースの中
に醤油ベースの特製ソースをちょっとプラスすることで、キムチととても
良いバランスが生まれています。具材とごはんを良く混ぜ合わせて
お召し上がり下さい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　780 円

さっぱりカペリーニ冷麺風とミニ牛カルビ丼

シッカリ歯ごたえある麺がイメージされる冷麺。デニーズでは「天使の
髪の毛」と呼ばれている極細パスタ" カペリーニ"を使い、ソフトな食
感の麺に、牛骨をじっくり煮込み、味わいある、そして爽やかな仕立
てのスープとあわせました。牛カルビをのせたミニ焼肉丼と一緒に

お楽しみ下さい。（6/7ヨリ先行販売）　　　　　価格：　980 円

　この他、じっくり煮込んだミートソースとモルネーソース（チーズとホワイトソース）をパスタとあわせ、夏野菜の
  米なすの美味しさを味わって頂ける仕立てにした　【 米なすのラザニア 】(価格780円）が新登場。
  また、大変ご好評を頂いております
　本格派、大人の辛口カレー　【 インド風 デリーチキンカレー 】(価格850円）、柔らかーく煮込まれた
　牛肉がごろりの【 欧風ビーフカレー 】(価格950円）も、引き続き販売致します。
　
　尚、本日（6/14）よりデニーズ和テイストのデザート【 和風ガレットの抹茶巻き 】(価格390円），
　【 お濃茶ゼリー 】(価格390円）を　2011年7月20日までの期間限定にて販売致します。

【和風ガレットの抹茶巻き】
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