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デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 東京都千代田区二番町 8-8）では、2023 年 1 月

10日（火）から福岡県産「あまおう」を使用した全 5種のデザートの販売を開始します。 

福岡県産の「あまおう」は、濃い甘味の中にほのかな酸味が楽しめるいちごの品種で、昨年初めてデニー

ズ全店で使用し、大変ご好評いただきました。今年も使用するいちごは「あまおう」を選び、その魅力が充

分に楽しめるような仕立てとラインナップにしました。 

 

まずは、いちごソルベやいちごクリーム、いちごゼリーなど、どこから食べてもいちご感満載のサンデー。

シューやマシュマロを飾り、見た目にも華やかな仕立てとなっています。また、食後のデザートや少しだけス

イーツを食べたいときには、ミニパルフェ、ちょこっとパルフェ、ガレットロールがおすすめです。特にガレット

ロールは、税込価格 390円とお求めやすくなっています。 

 バラエティ豊かなあまおうデザートをさまざまなシーンでぜひお楽しみください。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

福岡県産「あまおう」を全店で使用 

いちごの美味しさを引き立たせる 5種の仕立て、390円から 

デニーズのあまおうデザート 
2023年 1月 10日（火）販売開始 

“あかい”“まるい” “おおきい”“うまい”が特徴の「あまおう」。 

あまおうは、誕生から 20周年を迎えます。 

あまおうの美味しさの秘密は、その濃厚ないちご感。大きく赤い果肉 

から溢れる果汁の濃い甘みが、口いっぱいに広がります。 

～あまおうの由来～ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■■  デニーズホームページ  https://www.dennys.jp  ■■ 

   〒102-8415 東京都千代田区二番町 4 番地 5  https://www.7andi-fs.co.jp 
             ＴＥＬ．03‐6238-3567   ＦＡＸ．03-3221-7285 

あまおう苺のシューサンデー   1,390円（税抜 1,264円） 

福岡県産「あまおう」を 5粒分、贅沢に使用しています。 

ゼリー、ソルベ、クリーム、ソースと、いちごを使った素材が大集合♪  

ふんわりとしたマシュマロをちりばめて、やさしい食感と見た目の 

可愛さをプラスしました。シュー生地にカスタードクリームや「あまおう」 

をのせて味わえば、まるでいちごのシュークリーム！ どこから食べて 

も幸せな気分に満たされる、ボリューム満点のデザートです。 

甘酸っぱいソルベ、なめらかな 

クリーム、爽やかなゼリー、風味 

豊かなソースと、いちごづくしの 

ミニパルフェ。シュー皮やカスタード 

クリーム、ふんわりとしたマシュマロ 

をプラスして、満足度をさらにアップ 

しました！  

 

ほんの少しだけ甘いものが食べたい！  

そんな気分にぴったりな、お手頃 

サイズのちょこっとパルフェ。 

フレッシュな福岡県産「あまおう」、 

甘酸っぱいソルベ、まろやかな 

クリームなどいちごづくしのデザート 

です。 

 

みずみずしい福岡県産「あまおう」、 

なめらかないちごクリーム、ふわふわ 

のホイップクリームをくるりと巻いた、 

ひんやりとしたガレットロール。 

自家製ガレットのやさしい甘さと、 

「あまおう」の甘味と酸味が調和した、 

上品な味わいのデザートです。 

 

 季節のフルーツ～福岡県産あまおう～   

440円（税抜 400円） 

あまい・まるい・おおきい・うまいが特徴の旬のあまおうを 

そのままご堪能いただけます。 

※いちごソルベ、いちごゼリー、いちごクリーム、いちごソースに使用しているいちごの品種はあまおうではありません。 

※本リリースに掲載されている画像はイメージです。 

※一部店舗により販売していない店舗・時間帯、仕立て・価格が異なる場合がございます 

 

あまおう苺のシューミニパルフェ  

   690円（税抜 628円） 

あまおう苺のちょこっとパルフェ  

  490円（税抜 446円） 

自家製 あまおう苺のガレットロール 

  390円（税抜 355円） 


