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デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 東京都千代田区）は、2021年 9月 7日（火）より、

山梨県・長野県の厳選産地から旬の美味しさをお客様の元へ、皮ごとジューシー、「シャインマスカット」を

使用したデザートの販売を開始します。 

デニーズで使用するシャインマスカットは一粒サイズの基準を設けて、粒サイズや糖度は販売の開始前

及び、定期的にバイヤーが確認し、店舗へと運ばれます。また、毎年打ち合わせをし、翌年へつなげ、品質

を維持向上しているというこだわりよう。デニーズこだわりのシャインマスカットは、パリッとみずみずしい皮

に包まれたジューシーで弾けるような果実と、強く上品な甘みと高貴な芳香が広がる至極の味わいです。 

 今年のラインナップは、宝石のように美しく瑞々しい緑色のシャインマスカットを６粒分使用し、ぶどうのク

リーム、ゼリー、ソースなどぶどうづくしのザ・サンデー、ぶどうを使った素材をミニサイズながらも存分に楽

しめるパルフェ、さらに、食後にも食べやすいちょこっとサイズのパルフェや、ゼリー仕立て。ガレットは、お

店で焼き上げた温かい生地に、シャインマスカット、ひんやりとしたアイスの組み合わせが絶妙です。そして、

店舗で手作りの、優しい甘さのババロアに、シャインマスカットが浮かんだ白ぶどうゼリーを重ねた、キュー

トなフォルムのデザートなど見た目も楽しめる仕立てとなっています。 

また、125 店舗限定でシャインマスカットを 12 粒使用した SNS 映えまちがいなしの特別サンデーもご

用意しています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

山梨県・長野県の厳選産地からお届け 

皮ごとジューシー！弾けるような果実 

デニーズ シャインマスカットデザート 
2021年 9月 7日（火）販売開始 

株式会社 セブン＆アイ・フ－ドシステムズ 

  ～デニーズシャインマスカットのこだわり～ 

☆皮ごとジューシー！ 

  食べやすい「皮ごと種なし」。ジューシーなぶどうのおいしさをそのまま味わえます。 

☆厳選産地から旬をお届け！ 

  厳選されたぶどうのおいしさを最高の状態でお店へ配送します。 

☆選べる極上仕立て！ 

  デザートならではの、味わい様々な選べる 6種のデザート仕立てでお楽しみください。 

※一部店舗では品揃えが異なる場合がございます 

☆シャインマスカットデザートはこちらから：https://www.dennys.jp/menu/muscat/ 

 
☆特別サンデーの「シャインマスカットの恵み」はこちらから：https://www.dennys.jp/menu/muscat/megumi 

 

https://www.dennys.jp/menu/muscat/
https://www.dennys.jp/menu/muscat/megumi


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【シャインマスカットのザ・サンデー】 

         999円（税込 1,098円） 

【シャインマスカットの自家製ガレット】 

           699円（税込 768円） 

【シャインマスカットのパルフェ】 

      540円（税込 594円） 

【シャインマスカットのちょこっとパルフェ 】 

            399円（税込 438円） 

爽やかな白ぶどうソルベ、 

のどごしのよい白ぶどう 

ゼリー、なめらかなマスカット 

クリームなど、ぶどうを使った 

素材が盛りだくさん。すっきり 

とした味わいのライムチーズ 

クリームが風味を一層を引き 

立てます。 

 

グラスの中は、ソルベ、ゼリー、 

クリーム、ソースなど、ぶどう 

づくし！ ライムが爽やかに 

香るライムチーズクリームや、 

ぶどうのお酒「グラッパ」を 

使用したグラッパレーズン 

クリームチーズアイスが、 

シャインマスカットの味わい 

を引き立てます。洗練された 

味わいと美しい層に思わず 

うっとり♪ 

“ちょこっと”サイズがうれしい 

パルフェ。ひんやり爽やかな 

白ぶどうソルベ、なめらかな 

マスカットクリーム、風味 

豊かなマスカットソースなど、 

ぶどうの香りと甘さをお楽しみ 

いただけます。 甘いものを 

少しだけ食べたいときや食後 

のデザートにもぴったりです。 

お店で焼き上げたガレットに、ライムが 

香るライムチーズクリームやなめらかな 

マスカットクリーム、バナナやグラノーラ 

をサンドした味わい豊かなデザートです。 

温かいガレットと冷たいアイスやクリーム 

が織りなす、絶妙なハーモニーは格別 

です。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

★★店舗限定販売デザート★★ 

【シャインマスカットの恵み】 1,399円（税込 1,538円） 

【マスカットゼリーのババロア】 

    499円（税込 548円） 

【白ぶどうのゼリー仕立て】 

    299円（税込 328円） 

☆これでもかとシャインマスカットを 12粒使用した 

125店舗の限定店舗でしか食べられない特別なサンデー 

※本リリースに掲載されている画像はイメージです  

※一部店舗により販売していない時間帯、仕立てが異なる場合がございます 

※マスカットソース、マスカットクリーム、白ぶどうゼリー、白ぶどうソルベに使われている品種はシャインマスカットではありません。 

■■  デニーズホームページ  https://www.dennys.jp  ■■ 

どこか懐かしくやさしい味わいのババロア 

と、つややかなシャインマスカットの果実を 

浮かべたゼリー。なめらかで口どけのよい 

ババロアは、ライムの爽やかな香りとチーズ 

のコクがベストマッチ！ キュートな見た目 

とぶどうの香りに癒やされる、優雅なデザート 

をお楽しみください。 

淡いグリーン×ホワイトの 

組み合わせが涼しげなグラス 

デザート。フレッシュなシャイン 

マスカットと、つるんとした 

白ぶどうゼリーを合わせて、 

のどごしよく軽やかに仕立て 

ました。さっぱりとした上品な 

甘さで、食後のデザートにも 

おすすめです。 

弾けるようにみずみずしいシャインマスカットを、なんと 12粒も使用!!  

圧倒的な存在感を放つ、季節・店舗限定のプレミアムなデザートが登場 

です。宝石のように美しいシャインマスカットは、まるで大輪の花が咲き 

誇っているよう♪ 香川県の郷土菓子「おいり」をちりばめて、華やかに 

仕上げました。そのほかにも、ゼリー、ソルベ、クリーム、ソースとぶどうを 

味わう素材がたっぷり！ 今しか出会えないゴージャスなサンデーで、 

ちょっと贅沢な気分を味わってみませんか。 

   〒102-8415 東京都千代田区二番町 4 番地 5  https://www.7andi-fs.co.jp 
             ＴＥＬ．03‐6238-3567   ＦＡＸ．03-3221-7285 


