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デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 東京都千代田区）は、2021年 7月 6日（火）より、

山梨県の甲府中央店、甲府東店、甲府北店の 3 店舗限定にて山梨夏っ子きのこ（黒あわび茸）を使用した

カルボナーラを販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

山梨県 3店舗限定メニュー 
「山梨夏っ子きのことベーコンのカルボナーラ 

～黒あわび茸」 
2021年 7月 6日（火）販売開始 

 

■■  デニーズホームページ  https://www.dennys.jp  ■■ 

株式会社 セブン＆アイ・フ－ドシステムズ 

   〒102-8415 東京都千代田区二番町 4 番地 5  https://www.7andi-fs.co.jp 
             ＴＥＬ．03‐6238-3567   ＦＡＸ．03-3221-7285 

【山梨夏っ子きのこ】 

「黒あわび茸」を新たな特産品にしようと品種改良 

した「山梨夏っ子きのこ」。 

暑い山梨の夏に、元気に育ったきのこをイメージして 

名付けられました。 

7月・8月が旬で、アワビのような歯ごたえがあり、 

くせが無く、様々な料理に利用できます。 

【山梨夏っ子きのことベーコンのカルボナーラ～黒あわび茸】 

                        899円（税込 988円） 

旨みたっぷりのベーコン、4種のチーズ、まろやかな 

卵黄が響き合う、うっとりするほど濃厚なカルボナーラ。 

ベーコンはじっくりいぶすことによりスモークの風味を 

最大限に引き出しました。香ばしく焼いたベーコンと 

ベーコンから出た脂を加えることで、ソースの風味と 

コクをアップ！チーズは、パルミジャーノレッジャーノ、 

ペコリーノロマーノ、グラナパダーノ、ゴーダをブレンド。 

濃厚なソースと卵黄のコクに、独特な風味のある「夏っ子 

きのこ」の相性は抜群です。コリっとした食感もアクセント

になり、最後まで飽きずに召し上がれます。 

※セブン＆アイ・フードシステムズは、2021 年 5 月 13 日、山梨県と『森林及び環境の保全等に関する連携協

定書』を締結しました。地方自治体と環境に関する協定を結ぶのは初めてのこととなります。その取り組みの一つ

として山梨夏っ子きのこ（黒あわび茸）を使用し、メニュー開発を行いました。今後も、山梨県とさらなる連携を図

り、社会課題の解決に取り組んでまいります。  https://www.dennys.jp/pdf/210513.pdf 
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