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デニーズ（株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 東京都千代田区二番町８－８）では、

２０１８年１０月２３日（火）より、期間限定季節のデザートとして、「洋なし」を使用し

た新作５品を販売いたします。 

 

今回のデザートは、香り高い旬の「洋なし」が主役。中でも、デザートに使用するフレッシ

ュの洋なしには、旬を迎える国産のラ・フランスを使用いたします。 

西洋梨の女王ともいわれるラ・フランスは、そのなめらかな食感と華やかな香り、口いっぱ

いに広がる甘い果汁が魅力。デニーズで使用するフレッシュのラ・フランスは、硬度による

熟度管理を行い、食べごろをむかえた完熟の果実のみが店舗へ運ばれます。 

また、人気のザ・サンデーを構成するクリームやソルベ、ゼリー、ソースなどにも洋なしを

使用しており、全体を通して洋なしの魅力と多彩な味わいをあらためて知っていただく仕立

てです。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

洋なしサクセスストーリー： https://www.dennys.jp/kodawari 10月 23日公開 

  洋なしの魅力についてストーリー仕立てでご紹介する特設サイトを公開いたします。 

 

セブン＆アイ・フ－ドシステムズ 
NEWS RELEASE 

デニーズ 期間限定「洋なしデザート」 

香り高い洋なしの魅力を存分に味わう全５品 

２０１８年１０月２３日販売開始 

 



 

▼デニーズ全店に登場！洋なしデザート５種類 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   〒102-8415 東京都千代田区二番町 4 番地 5  https://www.7andi-fs.co.jp 
             ＴＥＬ．03‐6238-3566   ＦＡＸ．03-3221-7285 

■■  デニーズホームページ  https://www.dennys.jp  ■■ 

◆本件に関するお問い合わせ◆ 

株式会社セブン&アイ・フードシステムズ販売促進部 TEL.03-6238-3540 FAX.03-3221-7283 

※本リリースに掲載されている画像はイメージです ※一部販売していない時間帯、内容の異なる店舗がございます 

※洋なしソース、洋なしゼリー、洋なしミルクチョコクリーム、洋なしクリーム、洋なしソルベに使用している洋梨はラ・フランスではありません。 

洋なしのザ・サンデー～フレッシュのラ・フランス使用 

849 円（税込 916 円） 

 

食べごろのフレッシュなラ・フランスを 1/2 個分使用したサンデーです。 

ソースやクリーム、ゼリーにも洋なしを使用しており、最後のひとくちまで

洋なしの魅力を味わえます。洋なし風味のミルクチョコクリームが味わいの

アクセント。濃厚なチョコの味わいが洋なしの美味しさと香りをさらに引き

立てます。 

※アルコール分 0.1％が含まれます。（洋酒 40°約 0.8ml 使用） 

洋なしとチョコのミニパルフェ～フレッシュのラ・フランス使用 499 円（税込 538 円） 

なめらかなミルクチョコクリームや洋なしソルベ、ラズベリークリームチーズアイスなど、多彩な味わいの 

ミニパルフェです。※アルコール分 0.1％が含まれます。（洋酒 40°約 0.6ml 使用） 

 

左）洋なしのゼリー仕立て 349 円（税込 376 円） 

フレッシュのラ・フランスを、爽やかな洋なし風味のゼリーとあわせました。 

※アルコール分 0.1％が含まれます。（洋酒 40°約 0.3ml 使用） 

中）洋なしのソルベ 199 円（税込 214 円） 

お料理のあとのお口直しにもぴったりな、さっぱりソルベ。 

※アルコール分 0.8％が含まれます。（洋酒 40°約 1.0ml 使用） 

右）洋なしのフレッシュ&ゼリー 399 円（税込 430 円） 

爽やかで甘い果汁が口の中に広がるラ・フランスを 1/2 個分使用した 

ドリンクに、ゼリーの食感をミックス。 


