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セブン＆アイ・フ－ドシステムズ 

ぐーばーぐ（ 株式会社セブン＆アイ・フードシステムズ 本店：東京都千代田区 ）では、2014年10月9日（木）より 
新メニューの販売を開始致します。 
トマトをまるごと使用したハンバーグ、この時季ならではのビーフシチュー仕立てや、ソースやトッピングに 
きのこを使ったハンバーグを品揃え致します。 
 

 新メニュー 2014年10月9日（木）販売開始 

具だくさんで味もGoodなハンバーグ 

【 新メニュー ご紹介 】 

■■   ぐーばーぐホームページ  http://www.7andi-fs.co.jp/gooburg/  ■■ 

以上 

丸ごとトマトの鍋ハンバーグ   925円（税込999円） 

   〒131-0041 東京都墨田区八広一丁目25番12号  http://www.7andi-fs.co.jp 

               ＴＥＬ．03‐5655-6657   ＦＡＸ．03-5655-6709 

*アリオ鷲宮店では販売しておりません。 

トマトがまるごと1個のった、インパクトある一品。 
スープもトマトベースで、凝縮されたトマトの旨み、 
玉ねぎの風味が、ハンバーグの肉汁と相まって、 
奥深い味わいです。ハンバーグの上にはをチーズのせ 
コクをプラス。散らしたバジルが爽やかに香ります。 

食感の良いエリンギとぶなしめじをトッピングし、深みの 
ある味わいのマッシュルームソースと、濃厚なデミグラス 
ソースのW(ダブル)ソースで仕立てました。口いっぱいに 
広がるきのこの香りを感じる一皿です。 
半熟たまごを絡めると、マイルドな味わいをお楽しみ 
いただけます。 

・アリオ上田店・アリオ亀有店・アリオ鷲宮店は、販売内容が異なります。また、販売していない場合がございます。 
・時間帯により、販売内容が異なる場合がございます。 

ごろごろ野菜のビーフシチューハンバーグ 
                  1,129円（税込1,219円） 

3種きのこのハンバーグ 半熟たまご添え 
                     900円（税込972円） 

お肉が箸で切れるほど柔らかく煮込んだビーフシチューと 
ジューシーなハンバーグを組み合わせた贅沢な一品。 
シチューは、フォンドボー、赤ワイン、ハチミツ等で 
煮込み、隠し味に醤油を加えることで、濃厚ながらも 
すっきりとした印象に仕上げました。かぼちゃ、にんじん、 
マッシュポテト、ブロッコリーなど6種の素材を添えています。 
 

*アリオ鷲宮店では販売しておりません。 
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