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セブン＆アイ・フ－ドシステムズセブン＆アイ・フ－ドシステムズ

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　東京都千代田区二番町8-8 ）では、秋のご馳走メニューとして
大変ご好評を頂いております "ビーフ " がメインのステーキ＆ハンバーグを揃え、『 Ｔｈｅ Ｄｅｎｎｙ’ｓ　Ｂｅｅｆ 』
を、2011年9月6日（火）より2011年9月26日（月）まで 開催致します。

『 サーロインステーキ アボカドグラタン添え 』
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　 1380円

　デニーズの美味しいビーフが揃います！　　『 Ｔｈｅ　Ｄｅｎｎｙ’ｓ　Ｂｅｅｆ 』

ＰＲ・ＳＰ

 　 〒131-0041　東京都墨田区八広一丁目25番12号　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　         ＴＥＬ．03‐5655-6506　  ＦＡＸ．03-5655-6709

※ご紹介のメニュー表示価格は、すべて税込価格となります。
※販売時間は、原則、AM 11：００～AM ６：００となります。
※アリオ八尾店、佐野プレミアムアウトレット店では実施致しません。　ご了承ください。

『 Ｔｈｅ　Ｄｅｎｎｙ’ｓ　Ｂｅｅｆ 』

『 リブロースステーキ＆牡蠣フライ 朴葉味噌仕立て 』
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　1280円

柔らかく風味豊かで、程よくサシが入り食べ応えが感じられる
サーロインは穀物で飼育されたアメリカ産、おろしポン酢でさっぱ
りお召し上がり下さい。デニーズならでは！の仕立て"わさび風
味のアボカドのグラタン"と、ごろごろの"アンデスポテト"を添えた
豪華な一品です。

朴葉（ほおば）にのせたニュージーランド産リブロースステーキに
は、胡麻油の香りが効いた赤系味噌の特製ダレを合わせます。
かぼちゃ、レンコン、さつまいも、しめじ 等々が皿を飾るだけでな
く、秋の味覚の代表のひとつ"牡蠣フライ"も盛り付けたスペシャ
ル！です。

『 サーロインステーキ 』
　　　　　　　　　　　　　　　　　1180円

牛肉の中で唯一"サー"の称号を与えられ
た部位でもあり、肉の本来の旨みをしっかり
と味わって頂けます。ステーキソースはお好
みで「香味醤油」「おろしポン酢」「にんにく
醤油」の3種からお選び頂けます。
＊アメリカ産ビーフ使用

『 ひとくちロースステーキ 』
　　　　　　　　　　　　　　　　　1080円

『 デニーズプレミアム
 　  ビーフ100％ハンバーグ<220ｇ> 』
　　　　　　　　　　　　　　　　　980円

箸で気軽に召し上がって頂けるステーキは
ニュージーランド産ビーフの"ロース"部位を
使っています。肉の柔らかさはそのままに、
脂の少ない部分を使用する為、つけ合わ
せのフライドポテト等含めても"471kcal"とカ
ロリーは控え目。（ステーキソースは含まず）

肉感を存分に味わえるビーフ100%ハン
バーグ。サーロインステーキやリブロースス
テーキにも負けない"ハンバーグステーキ"
は"デミグラス"又は"さっぱりおろし"どちら
かのソースでお召し上がり下さい。（画像
はさっぱりおろしソース）*アメリカ産とオー
ストラリア産ビーフを使用
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