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9月7日（火）より　デニーズで秋の味覚を！

セブン＆アイ・フ－ドシステムズ

　ﾌﾞﾗｳﾝｖｓﾎﾜｲﾄ秋の対決や新ﾊﾞﾗﾝｽﾒﾆｭｰも！

秋の味覚満載！　デニーズ新メニューが9月7日スタート！

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　東京都千代田区二番町8-8 ）では、
2010年＜秋の新作メニュー＞を2010年9月7日（火）より販売致します。
味覚の秋、食欲の秋…　デニーズのメニューがテーブルを秋色に染めます！

ポルチーニ香る きのこの煮込みハンバーグ

世界３大きのこの１つ「ポルチーニ茸」をペーストにして加えた
ポルチーニの香り漂うたっぷりソースは、フォンドボーや牛肉の
旨味を加えた本格派ソース。ハンバーグが隠れるくらいのし
めじをのせ、ソースをたっぷりかけてオーブンへ！ライスはもち
ろん石窯ブールにもピッタリなハンバーグです。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　880 円（税込）

デニーズ人気のパン〝石窯ブール〟にもピッタリな秋のハンバーグ

森のきのこのチーズクリームハンバーグ

クリームシチュー？いえチーズクリームソースです。きのこの
旨味とクリームチーズ、そして協会の検査に合格したもの
のみ名乗れるパルミジャーノ・レッジャーノを加えた風味高
いソースが、ハンバーグの美味しさを演出します。添えた野
菜もソースを絡ませお召し上がりください。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　880 円（税込）

デニーズプレミアム
ビーフ100％ハンバーグ《220g》

夏の「ハンバーグウォンテッド第１幕」で大人気だった100％
ビーフハンバーグが、ご好評にお応えして秋メニューで再登場
します。秋はソースを「わさびおろし香味醤油」と「デミグラス
ソース」をお好みでお選び頂けるようにバージョンアップ！
シッカリした肉感を存分に味わって頂きたい100％ビーフハン
バーグです。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　980 円（税込）

ねぎ味噌ハンバーグ　根菜のみぞれ添え

ごはんにピッタリなハンバーグは、「ねぎ味噌」仕立て。2種
類の赤味噌をベースに、長ねぎと鶏モモ肉を混ぜ込み作
りあげたハンバーグソースがポイント。れんこん、かぼちゃ、
さつまいもなどを軽く油通しし、和風だしや大根おろしで
仕上げた野菜たちを添えますので、ハンバーグと一緒に焼
いたねぎ味噌ソースに絡めてお召し上がり下さい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　価格：　780 円（税込）

ごはんが欲しい！と思ってしまうハンバーグ
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※ｱﾘｵ八尾店、佐野ﾌﾟﾚﾐｱﾑｱｳﾄﾚｯﾄ店、浜松地区店舗、ﾃﾞﾆｰｽﾞｾﾚｸｼｮﾝ南越谷店、その他一部の店では、
　ご紹介メニューの取り扱いがない場合がございます。

赤魚の香味唐揚げ 彩り蒸し野菜添え
(ミニ18穀ごはん)

衣をつけてカリっと揚げた赤魚、蓮根などの
根菜、しめじ、エリンギ、さつまいも、かぼ
ちゃ、等々それぞれの食感を残しながら蒸し
た野菜を生姜風味のさっぱりしたソースでお
召し上り下さい。ＰＦＣの栄養バランスを考え
た、こだわりのヘルシーメニューです。

　　　　　　　　　　　　価格：　930 円（税込）

松茸と十八穀の和風あんかけドリア
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　すだち添え

秋の味覚「松茸」の風味がギュっと詰まったドリア
です。かつおや鶏肉の旨味、香り豊かな松茸、そ
して18穀を加えたごはんに餡をかける…ホワイト
ソースだけでは出せない、「和」仕立てのドリアで
す。三つ葉、すだちとともに松茸の秋の香りを存
分に味わって下さい。

　　　　　　　　　　　価格：　850 円（税込）

牡蠣フライと選べるミニサラダご膳

韓国産の牡蠣を薄衣でサックリと揚げた牡蠣
フライが５つ。デニーズオリジナル具だくさんタル
タルソースでお届けします。牡蠣の甘み、
ジューシーさをシッカリ味わって頂ける秋の美
味しいご膳です。
*ﾐﾆｻﾗﾀﾞは3種からお選び頂けます

　　　　　　　　　　価格：　930 円（税込）

ＰＲ・ＳＰ

 　 〒131-0041　東京都墨田区八広一丁目25番12号　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　         ＴＥＬ．03‐5655-6506　  ＦＡＸ．03-5655-6709

　秋は巨峰！かぼちゃに紫芋…　秋の恵みをデザートで！

秋の味覚はこちらのメニューからも！

この他、バランスメニューには 【鶏肉とたっぷり蒸し野菜の生姜味噌ソースと選べるミニサラダ】 880円、サラダは【14品目のきの
こマリネと根菜のサラダ】380円などが新メニューとして登場します。
また、先の夏のフェアで大変ご好評を頂いた 【インド風 デリーチキンカレー】 850円がレギュラーメニューで登場。秋の野菜
に衣替え 【秋の焼き野菜カレー】 730円はプラス50円で18穀ごはんに変更出来ます。
夏場お休みをさせて頂いた【チキンジャンバラヤ】 780円は、ご要望にお応えしてチキンは唐揚げでオンメニューに！
ぜひ、ご賞味ください。　＊価格は、すべて税込となっています。

実が大きく、とても甘い果汁がたっぷりのフレッシュな〝巨峰〟これをお店でミキシングして
果汁スープをつくる。その上に食感の違いが面白い〝ミルクプリン〟と〝ナタデココ〟と冷たい
２つのソルベ、そして〝巨峰〟を浮かべる…　レストランだから召し上がれるデザート
 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　  　【巨峰の冷製スープ仕立て】 530円
九州産のさつまいもをペーストにし、ポリフェノールが豊富な紫いもを加えて、鮮やかな紫色に
仕上げた〝紫芋あん〟を、さくさく感と香ばしさいっぱいのパイに挟む
 　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　    【紫芋のサクサクミルフィーユ】 390円
もちろん、ザ・サンデー、ミニパルフェも、秋の顔に変身して登場
　　　　　　　　　　　　　　   【信州巨峰のザ・サンデー】 630円，【紫芋とかぼちゃのミニパルフェ】 390円
この他、【信州巨峰フレッシュ】 430円，【Ｃｈｕるりん☆ゼリー グレープ】 250円 なども
ご用意致します。　　＊価格は、すべて税込となっています。

 【巨峰の冷製スープ仕立て】

 【紫芋のサクサクミルフィーユ】

【紫芋とかぼちゃのミニパルフェ】

 【信州巨峰の
          ザ・サンデー】
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