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セブン＆アイ・フ－ドシステムズセブン＆アイ・フ－ドシステムズ

デニーズ （ 株式会社ｾﾌﾞﾝ&ｱｲ・ﾌｰﾄﾞｼｽﾃﾑｽﾞ　東京都千代田区二番町8-8 ）では、
　　2009年3月30日（月）より、平日ランチ限定（11：00～15：00）に　『 ドリンク付ランチプレート 』 2品、
　　2009年4月2日（木）より、ランチ及びディナー（11：00～6：00）に　『 春の鰹料理 』3品
を販売致します。

【 ジャンバラヤ ロコモコ風プレート（ドリンク付） 】　890 円（税込）

ご 連 絡

　～ 　デニーズ　スペシャルランチ　＆　季節のオススメ期間限定メニュー ～

　新年度スタート！平日ランチ限定 『ドリンク付きプレート』 メニュー　 ＆

ロコモコは、ライスの上にサニーサイドアップ（目玉焼き）をのせたハワイの郷土料理の
ひとつ。
デニーズでは、人気のジャンバラヤにサニーサイドアップをトッピングし、鶏の唐揚げと
グリーンサラダ、キャロットラペを大皿に盛り付けました。ケイジャン料理のジャンバラヤ
と、ハワイの郷土料理をコラボさせた デニーズだからこそ！のランチメニューをお楽
しみください。

　　　　　　　　　　　　季節を味わう！『春の鰹料理』　をお届けいたします。

☆ 2009年3月30日（月）販売スタート　　～ 平日(月～金）ランチ限定メニュー ～

【 チキンのスチームグリル バジルソースプレート（ドリンク付） 】　890 円（税込）

　＜ランチ限定メニュー Point！＞
　ボリュームいっぱいのプレートメニューにドリンクをつけて、890円！と、とてもリーズナブルなお値段で提供致します。
　また、女性には特にうれしいお知らせ。プラス100円でﾃﾞｻﾞｰﾄを 「ﾐﾆﾁｮｺﾌﾞﾗｳﾆｰ」、「季節ﾌﾙｰﾂとﾐﾙｸﾌﾟﾘﾝのﾌﾟﾁﾃﾞｻﾞｰﾄ」、
  「ﾐﾆﾁｰｽﾞｹｰｷ」から1つお選び頂けます！（ﾃﾞｻﾞｰﾄは内容が変更になることがあります）

今、流行のグリル料理が、デニーズのランチ特別メニューで登場します。
チキンは200ｇのボリューム、でも、グリル前にスチームさせるので、余分な脂をカット！
もちろん、バランス良い食事を提案するデニーズは、しっかり野菜も盛り付けます。
デニーズオリジナルの緑鮮やかなフレッシュバジルソースで仕上げるグリルチキン
をこの春新登場で、一躍人気の石窯で焼いたパン「石窯ブール」とともに、お召し上がり
ください。

☆ 2009年4月2日（木）～4月22日（水）まで期間限定販売　～ 春の鰹料理 ～

【 かつおの炭火たたき丼 】　　780 円 （税込）

【 鰹とアボカドのポキDON＆かけうどん 】　　880 円 （税込）

炭火でさっと炙って、うま味を閉じ込めた新鮮な鰹を 素朴な漁師料理をイメージして
「丼」に仕立てた、この時季ならでは！の１品。
薬味としてたっぷりの刻みねぎ（長ねぎ、万能ねぎ）をふりかけて、春の鰹を堪能して
ください。
まずはポン酢だれをかけて…　次に、添えた出し汁で、お茶漬けとしても楽しんでいた
だける、二度の味わい丼です。

この他、鰹料理では、あきたこまちのご飯、みそ汁、香の物を揃えた
 【かつおの炭火たたき 小鉢ご膳】880円（税込） も販売致します。

〝ポキ〟とは、魚介類を一口大に切ったハワイの伝統料理で、ハワイでは、マグロの
ポキ丼はポピュラーな料理です。
デニーズでは、炭火で炙った鰹をデニーズ特製和風だれで味付け、アボカドとトマトを
一緒にあしらい、デニーズならでは！の洋風「ＤＯＮ」を作りました。
長ねぎと、お皿の上をさりげなく飾るガーリック風味のマヨネーズが隠れたアクセントに…
新しい鰹の料理をお試しください。
　　＊『鰹とアボカドのポキDON』は、単品でも販売（税込680円）致します！


