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今年もデニーズでは１０月１６日(木）より聖夜を彩る「クリスマスケーキ」、年末の贈答用としてもご好評
頂いております「こがねもち」、新春の華やぐ二重祝膳「おせち」のご予約を開始致します。

ご予約期間　　　 １０月１６日（木）～１２月１０日（水） ※数に限りがあるため、ご予約期限前に品切れになる場合がございます。

店頭お渡し期間　１２月２１日（日）～１２月２５日（木）の５日間　

 

　

 

※こちらでご紹介させていただいた商品につきまして、　一部販売していない店舗がございます。 以上

 　「クリスマスケーキ＆年末年始ご予約商品」販売のご案内

　デニーズ　クリスマスケーキ

ガトーフレーズ（直径18㎝）
　　　　　　　　　3,900円（税込）
北海道産の生クリームとしっとり
とした柔らかく口どけの良いスポ
ンジ、〝上品な甘さ〟が苺との
ハーモニーを高めます。コクがあ
りながら、すっきりした後味が良
いケーキです。

キャレシャコラ（15㎝角）
　　　　　　　　　2,900円（税込）
ほどよい酸味と渋みが絶妙なド
ミニカ産カカオ豆を使用したチョ
コムースとスポンジを何層にも
重ねました。トリュフチョコをあし
らった、しっとり仕上げの〝大人
のケーキ〟です。

マロンノエル（直径13.5㎝）
　　　　　　　　　2,200円（税込）
南九州産和栗のマロンクリームを
使用、スポンジ、栗が入ったマロ
ンムース、タルトの層の仕上げで
す。和栗ならではの甘さ、〝やさ
しい味わい〟のケーキです。

デニーズ越後仙見米　こがねもち

デニーズ　お節二段重

お節二段重　12,600円（税込）
ご予約期間　　　 １０月１６日（木）～１２月１４日（日）
店頭お渡し期間　１２月３０日（火）又は、１２月３１日（水）
　　※数に限りがあるため、ご予約期限前に品切れになる場合がございます。

デニーズ杵つき生餅

越後仙見米こがねもち（約2,300g.）　3,675円（税込/宅配料は別途）
ご予約期間　　　  １０月１６日（木）～１２月１４日（日）　　　　※数に限りがあるため、ご予約期限前に品切れになる場合がございます。
店頭お渡し期間　 １２月　１日（月）～１２月２８日（日）
宅配お届け期間　 初  回：１２月　５日（金）～１２月　８日（月）　/　２回目：１２月１２日（金）～１２月１５日（月）
　　　　　　　　　　　 ３回目：１２月１９日（金）～１２月２２日（月）　/　４回目：１２月２６日（金）～１２月２９日（月）
　※お申し込み日にて、お渡し期間，お届け期間を設定させていただいております。
　※お届け（お渡し）日は、ご指定できませんのでご了承ください。

越後の清流仙見川の水が育んだ、おいしいもち米「仙見米」を100％使った
無添加杵つき生もちです。丸餅、切り餅、豆餅の組み合わせ商品になります。

味付数の子、田作り、丹波黒豆、栗きんとん、伊達巻等の祝肴やお煮〆の
伝統の味から、ぶりの照焼、鯛新丈、サーモンミルフィーユなど多様な品を
揃えます。初春に華をそえる28品目のお節二重膳です。

 　                                                  企画室 コミュニケーション

 　 〒102-8415　東京都千代田区二番町８番地８　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　   ＴＥＬ．03‐6238-3504　  ＦＡＸ．03-3261-3821
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デニーズではご予約のケーキで、大変ご好評をいただいております「米粉と豆乳クリームケーキ」を

今年のクリスマスも、昨年同様、「米粉と豆乳クリームのクリスマスケーキ」として販売いたします。

乳、小麦粉、卵を使用しない「米粉と豆乳クリームのクリスマスケーキ」は、豆乳を使っていると

思えないクリーム、そして、かぼちゃを練りこんだしっとりしたスポンジ。　スポンジの間には、甘い

シロップ漬けの〝ラ・フランス〟をサンドし、苺のジャムとあんずのジャムでデコレーションしました。

 

※数に限りがあるため品切れになる場合がございます。
※店頭お引き渡しのみになります。　（宅配での販売はございません）　 

以　上

　デニーズ
　　　米粉と豆乳クリームのクリスマスケーキのご予約販売

米粉と豆乳クリームのケーキ
　　　　       直径約１５cm　　４,０００円（税込）

ご予約期間　　 　１０月１６日（木）～１２月10日（水）
店頭お渡し日　　 １２月２４日（水）
お取り扱い店舗　　デニーズ６０店舗
　　　　　　　　　　　　　（お取り扱い店舗はお問い合わせください）

 　                                                  企画室 コミュニケーション

 　 〒102-8415　東京都千代田区二番町８番地８　　http://www.7andi-fs.co.jp
　　　　　　　　　   ＴＥＬ．03‐6238-3504　  ＦＡＸ．03-3261-3821

使用原材料：
豆乳、西洋なし（ラ･フランスシロップ漬け）、植物油
脂、砂糖、米粉、かぼちゃ、苺ジャム、コーンスター
チ、粉末水飴、あんずジャム、水飴、膨張剤、乳化
剤、酸味料、メタリン酸Na、ゲル化剤（ペクチン）、
酸化防止剤（ビタミンC）
＊植物油脂：大豆・なたね・やし・パーム由来。
＊粉末水飴、水飴：とうもろこし由来。
＊食品添加物：膨張剤、乳化剤（大豆・なたね・とうも
ろこし由来）、酸味料（クエン酸：さつまいも由来）、メ
タリン酸Na、ゲル化剤（ペクチン）、酸化防止剤（ビタ
ミンC）
＊乳、小麦、卵由来のものは使用しておりません。

　  ○製造工場では通常、乳、小麦、卵を使用して
        いますが、この商品は「乳、小麦、卵、そば、
        落花生」を持ち込まない専用工房で製造して
        います。
    ○原料及び製品は検査を行っています。
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